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1. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO 
 

Alimento completo y balanceado con ingredientes seleccionados de alta calidad, 
enriquecidos con vitaminas y minerales, que le brindan a su mascota una vida 
saludable.  
 
2. Marca: Cannes. 
3. Variedad: Carne y Cereales. 
4. Formatos: 1,5; 3; 9; 15 y 18 Kg 

 
4.1. Rotulación Legal: 

Elaborador y/o 
procedencia 

Elaborado por LDA SpA. Ruta 5 Sur, Km 53, N° 19.200, 
Comuna de Paine, Chile. 

Requisito SAG “PROHIBIDO SU USO EN LA ALIMENTACIÓN DE 
RUMIANTES” 
N° OFICIAL SAG : RM 01- 007 

USO EXCLUSIVO EN LA ALIMENTACION ANIMAL 
Producto PRODUCTO CHILENO 

Contenido CONT. NETO Según formato. 
 

 
5. Listado de ingredientes: 
Maíz, harina de carne y hueso bovino y/o ave y/o cerdo, harinilla de arroz, salvado 
de trigo y/o cebada y/o avena, arroz y/o trigo, harina de plumas hidrolizadas y/o 
harina de soya y/o harina de gluten de maíz, aceite de pollo y/o grasa bovina y/o 
cerdo estabilizado, saborizante de origen natural (hidrolizado de hígado de ave y/o 
cerdo y/o vacuno), cloruro de sodio, premezcla vitamínica y mineral (zeolita, 
antifúngico (ácido propionico), levadura de cerveza, antioxidantes autorizados 
(BHT, BHA y ácido cítrico), cloruro de colina, vitamina C, manganeso, taurina, 
niacina, saponinas (extracto de Yucca schidigera y/o extracto de Quillay), biotina, 
ácido fólico, vitamina B12, pantotenato de calcio, vitamina B2, vitamina A, vitamina 
D3, vitamina E, vitamina K3, vitamina B1, vitamina B6, iodo, selenio), colorantes 
autorizados, aceite de pescado desodorizado (fuente de ácidos grasos omega 3 
(EPA-.DHA)), óxido de zinc. 
Materias primas alternativas: Sorgo (fuente de almidón) y plasma porcino (fuente 
de proteínas). 
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6. Información Nutricional - Análisis garantizado 
 

Proteína:                      20 % Mínimo 
Materia grasa:  8 % Mínimo 
Fibra:             4 % Máximo 
Humedad            12 % Máximo 

 
 

7. Modo de uso 
 

Peso del perro   (Kg) Ración recomendada en (g/ día) 

1 a 2 60 

2 a 5 100 

5 a 10 180 

10 a 15 260 

15 a 20 340 

20 a 30 440 

30 a 40 570 

40 a 50 680 

50 a 60 800 

1 Taza de 200 ml = 90 gramos de alimento Cannes Carne y Cereales. 

 

8. Parámetros de Calidad del Producto Terminado 
 
8.1 Parámetros Químicos Proximales  

 

Proteína Mínimo 20% 

Extracto Etéreo Mínimo 8% 

Humedad Máxima 12% 

Fibra Máxima  4% 
 
8.2 Parámetros Microbiológicos, Metales Pesados y Micotoxinas (*): 
 

 Salmonella Ausencia en 25g 

 Enterobacterias < 300 UFC en 1g 

 Metales pesados: Arsénico, Plomo, Mercurio y Cadmio. 

 Aflatoxina. 
*De acuerdo con Resolución Exenta 7885. 
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8.3 Parámetros Físicos 
 

Croqueta % Foto del producto 

Cubo rojo 45 ±5 

 

Óvalo café 45 ±5 

Nugget amarillo con 
centro rojo 

10-15 

% de Finos en Producto terminado: <1% 

 
 
9. CODIFICADO 

Fecha: DDMMAA   DD=Día, MM=Mes, AA=Año 

Hora: SSMMHH      SS= Segundos, MM= Minutos, HH= Hora 

Lote: Número correlativo de producciones durante un año. 

 
10. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE 
ALMACENAMIENTO: En lugar fresco, limpio y seco, alejado de radiación solar y luz 
directa 
VIDA UTIL: 12 meses. 
TRANSPORTE: En lugar fresco, limpio y seco, no exponer a humedad.   
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11. ESPECIFICACIONES DE ENVASE Y EMBALAJE: 
 
11.1 ENVASE PRIMARIO Y/O SECUNDARIO 
 
Descripción general: 
1,5 Kg 

Código de barras EAN 13: 7804438001553 
            Código de barras DUN 14:27804438001557 
 
3 Kg 

Código de barras EAN 13: 7804438001034 
            Código de barras DUN 14:17804438001031 
 
9 Kg 

Código de barras EAN 13: 7804438002277 
 

15 Kg 
Código de barras EAN 13: 7804438001584 
 

18 Kg 
Código de barras EAN 13: 7804438001591 

 
 

MATERIAL FORMATO ESPECIFICACIÓN 
(Espesor) 

PROVEEDOR 

PE/PP 1,5 KG - Copack 

PE/PP 3 KG 110µ Copack 

PEBD 9 KG 130µ Amcor 

PEBD 15 KG 150µ Serplas 

PEBD 18 KG 150µ Serplas 

 

11.2 Diseño/arte 
 

TECNICA DE IMPRESION N° COLORES COLORES PANTONE 

Flexografía 8 Pantone 430 C, Pantone 7621 C, 
Pantone 485 C, Negro, Cyan, 

Magenta, Amarillo, Blanco 
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11.3 Palletizado 
1,5 Kg 

Colectores   por 
nivel 

7 Colectores  por pallet 42 

Niveles por pallet 6 Peso total pallet (kg) 567 

Altura pallet Menor a 120 cm Separadores de pallet N/A 

Esquineros N/A Base de cartón N/A 

Colector 50 x 36 x 18 cm Stretch film (kg) 0,5 

 
 

3 Kg 

Colectores   por 
nivel 

5 Colectores  por pallet 30 

Niveles por pallet 6 Peso total pallet (kg) 540 

Altura pallet Menor a 120 cm Separadores de pallet N/A 

Esquineros N/A Base de cartón N/A 

Colector 58 x 41 x 18 cm Stretch film (kg) 0,5 
 

 
 
9 Kg 

Bolsa  por nivel 5 Bolsas  por pallet 50 

Niveles por pallet 10 Peso total pallet (kg) 450 

Altura pallet Menor a 120 cm Separadores de pallet N/A 

Esquineros N/A Base de cartón N/A 

Bolsa 64 x 47x 7 cm Stretch film (kg) 0,08 

 

15 Kg 

Bolsa  por nivel 5 Bolsas  por pallet 50 

Niveles por pallet 10 Peso total pallet (kg) 750 

Altura pallet Menor a 120 cm Separadores de pallet N/A 

Esquineros N/A Base de cartón N/A 

Bolsa 64 x 47 x 12 cm Stretch film (kg) 0,5 
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18 Kg 

Bolsa  por nivel 5 Bolsas  por pallet 50 

Niveles por pallet 10 Peso total pallet (kg) 900 

Altura pallet N/A Separadores de pallet N/A 

Esquineros N/A Base de cartón N/A 

Bolsa 65 x 41 x 16 cm Stretch film (kg) 0,5 

 

12. FRAUDE ALIMENTARIO 

Cualquier fraude alimentario en el suministro del producto alimentario que no es de 
la naturaleza, sustancia o calidad definida y/o acordada y que supone un engaño 
para el comprador o consumidor debe ser analizada con una matriz de riesgos que 
aborde las materias primas en cuestión. Además de tomas medidas de prevención 
y/o mitigación del mismo, donde se incluye un robusto plan de control de 
proveedores. 
 

 

13. Control de Cambio 

Fecha Pág. Modificación Comentario 

20-01-2017 - Creación ficha 

22-02-2017 - Formato General 

02-12-2020 -  Formato General 

12-05-21 -  Actualización Ingeniero de 

Desarrollo 

25-05-21 -  Incorporación de formato 

1,5 kg 

23-07-2021 -  Se aborda el Fraude 

26-08-2021 - - Se incorpora % de 

croquetas y finos del 

producto terminado 

 


